am Standort Rheine

Wochenplan vom 31.03.2025 - 04.04.2025
Dessert: Karamellcreme mit Birne und Mandelkrokant 2,20 € 15,2324

Jetzt mittwochs

Hahnchenschnitzel
,Cordon bleu” Salat,

Lachsfilet in Weillweinsol3e,
Blattspinat und Tomaten —

Schweinemedaillons in
Champignoncremesofie mit

Feta — Hackrollchen mit
Ratatouille — Gemiise und

Rindsgulasch mit Apfelrotkohl
und KartoffelkloRe

Gratinkartoffeln Reisplatzchen Friihlingsgemise und Rostinchen 7,10 €
7,60 € 7,80 € Kroketten 7,20 € 15,18,19,14,25,26
15,18,24,26 16,18,24,25 7,90 € 15,18,19,24,25
enthalt WeiBwein 1824

Gemuse — Risotto mit
gebackenem Blumenkohl und
Haselnissen

6,60 €
15,18,14,23,24

Kohlrabi — M&hren Roulade
mit Feta in Krautersauce,
Salat — Topping
6,80 €
15,18,14,25,26

Milchreis mit Zimt und
Zucker, Apfelkompott

5,80 €
18

gebratene Polentawdirfel in
Tomaten — Thymian Sugo mit
Kasekruste

6,40 €
15,18,24,25

gekochte Eier mit Rahmspinat
und Salzkartoffeln

590 €
15,18,19,25

Anderungen vorbehalten
Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 mit Phosphat, 8 mit MilcheiweiR, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 mit StiRungsmittel, 12
enthalt eine Phenylalainquelle, 13 gewachst, 14 mit Taurin

Allergene

15 Eier, 16 Fisch, 17 Lupinen, 18 Milch / Laktose, 19 Senf, 20 Erdnisse, 21 Sesam, 22 Soja, 23 Schalenfriichte / Nusse, 24 Glutenhaltiges Getreide/Weizen, 25 (Knollen) Sellerie, 26 Schwefeldioxid / Sulfite, 27 Krebstiere, 28

Weichtiere, 29 sonstiges
Offnungszeiten:

Frihstiick:
Mittagessen:

9:00 Uhr —9:45 Uhr
12:00 Uhr-13:30 Uhr
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